Symposium

Hygiene Im Schlachthof —

auf dem Weg zum sicheren Lebensmittel

Donnerstag, 08. Mal 2025 in Hannover
10:00 — 14:30 Uhr

.......................................................................................................................................................................................................................................................

Dieses Symposium ist Teil des EiP-Projektes ,DEALS — Dekontamination mit alternativen Methoden als Hurdenkonzept an Schlachttierkorpern und Tellstlicken

von Schwein, Broiler und Pute®. Im Rahmen der Veranstaltung werden Vortrage zu aktuellen Hygienestandards und -mafRnahmen in der Geflligel- und
Schweineschlachtung, sowie zu traditionellen und innovativen Dekontaminationsverfahren gehalten.
Ein besonderer Fokus des Projektes ,DEALS" liegt auf der Reduzierung von Mikroorganismen auf Schlachttierkorpern durch die kombinierte Anwendung

mehrerer innovativer Dekontaminationsverfahren wie UV-C und Plasmawasser.
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10.10 Uhr Einfihrung
Prof. Dr. Madeleine PI6tz (Leitung Institut fur Lebensmittelqualitat und -sicherheit, LMQS)

10.20 Uhr Hygienestandards und -mallnahmen am Geflligelschlachthof
PD Dr. Felix Reich (Bundesinstitut fur Risikobewertung, BfR)

10.50 Uhr Schlachten und Zerlegen ohne technische Scheuklappen — Digitalisierung, Dekontaminierung, Kunstliche Intelligenz
Dr. Gereon Schulze Althoff (Premium Food Group ApS & Co.KG)

11.20 Uhr Kaffeepause

11.30 Uhr Grundlagen und Methoden zur Haltbarmachung und Dekontamination von Lebensmitteln
Prof. Dr. Madeleine Plotz (LMQS)

12.00 Uhr Spezielle Dekontaminationsverfahren — alte Bekannte und neue Gesichter
Prof. apl. Prof. Dr. Wolfgang Viol (Hochschule fiur angewandte Wissenschaft und Kunst, HAWK Hildesheim/Holzminden/Gottingen);
Dr. Andreas Helmke (HAWK)

12.30 Uhr Mittagspause

13.00 Uhr EiIP-Projekt ,,DEALS — Dekontamination mit alternativen Methoden als Hurdenkonzept an Schlachttierkorpern und Tellstiicken von Schwelin,
Broiler und Pute*
Dr. Lisa Siekmann (LMQS)

13.10 Uhr Prasentation der Ergebnisse: Einzel- und Kombinationsbehandlungen von Schlachttierkdorpern und Fleischteilstlicken
Dr. Vanessa Grol3e-Peclum (LMQS)

13.25 Uhr Prasentation der Ergebnisse: Potentielle Optionen fur ein Upscaling — Anwendung im Gefltigel- und Schweineschlachtbetrieb und in
der Zerlegung
Dr. Georg Avramidis (HAWK); Christian Ochs (HAWK)

13.40 Uhr Kaffeepause

13.50 Uhr Podiumsdiskussion ,,Moglichkeiten zur Dekontamination bei der Fleischerzeugung unter Berucksichtigung des Verbraucherschutzes,
Aspekten der Nachhaltigkeit und der Lebensmittelsicherheit*
Dr. Jan Bernd Barhorst (Lohmann und Co.AG), Mario Klos (Schlachtbetrieb Mario Klos), PD Dr. Felix Reich (BfR), Dr. Gereon Schulze Althoff (Premium
Food Group ApS & Co.KG); Moderation: apl. Prof. Dr. Carsten Krischek (LMQS)

14:30 Uhr Veranstaltungsende
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