LANDESARBEITSGEMEINSCHAFT
FLEISCHHYGIENE UND TIERSCHUTZ
BAYERN

Einladung zur 145. Fortbildungstagung

DER LAG BAYERN
IN KOOPERATION MIT DER AKADEMIE FUR GESUNDHEIT
UND LEBENSMITTELSICHERHEIT (AGL) UND DER
BAYERISCHEN LANDESTIERARZTEKAMMER (BLTK)
AM 08. UND 09. MAI 2025 IN KULMBACH

fur Amtstierarzte und amtliche Tierarzte

Vortragsbeginn: Donnerstag, 08.05.2025, 9:00 Uhr.

Tagungsraum: Max-Rubner-Institut, E.-C.- Baumann-Str. 20, 95352 Kulmbach

Vortragsprogramm am Donnerstaq, dem 08. Mai 2025

GruRworte von: Herrn Ingo Lehmann, Oberbilrgermeister der Stadt Kulmbach,
Frau Dr. Dagmar Brliggemann, Leiterin des Max-Rubner-Instituts in
Kulmbach
Herrn Paul Knoblach, Abgeordneter, Altersprasident und Mitglied des
Ausschusses fur Erndhrung, Landwirtschaft und Forsten des Bayerischen
Landtages

Einfiuhrung: Herr Dr. Kai Braunmiller: Ltd. VetD., 1.Vorsitzender der LAG Bayern

1. Frau Dr. Antonie Neubauer- Juric: Vizeprasidentin des Bayerisches Landesamt fir Gesundheit
und Lebensmittelsicherheit

9.20- 10:00 Uhr (inclusive 10 Minuten Diskussion)

Thema: ,,Aktuelles aus dem Landesamt fir Gesundheit und Lebensmittelsicherheit®

2. Herr Prof. Dr. Dr. Markus Schick, Abteilungsleiter Lebensmittelsicherheit und Tiergesundheit,
Bundesministerium fiir Ernahrung und Landwirtschaft

10:00- 10:40 Uhr,

Thema: ,,Umsetzung von neuen Rechtsvorgaben, was kommt auf uns zu?“

3. Frau Prof. Dr. Diana Meemken, Freie Universitat Berlin, Fachbereich Veterinarmedizin, Institut
fur Lebensmittelsicherheit und Fleischhygiene

10:40- 11:20 Uhr

Thema: ,,Standardisierung im amtlichen Vollzug bei TierschutzverstofRen — ein Malinahmen-
katalog fur mehr Transparenz und Effizienz“

4. Herr Sebastian Zimmermann, Max-Rubner-Institut, Bundesforschungsinstitut fir Ernahrung und
Lebensmittel, Institut fir Sicherheit und Qualitat bei Fleisch

11:20- 12:00 Uhr

Thema: Mikrobiologische Untersuchungen zur bakteriologischen Belastung von
Schlachtkérpern nach verlangerter Ausweidezeit im Rahmen des ,,Robutcher”- Projektes

MITTAGSPAUSE
12:00 - 13:30 Uhr
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5. Frau Prof. Dr. Claudia Guldimann, Lehrstuhl fir Lebensmittelsicherheit und Analytik in
Oberschlei3heim

13.30- 14:10 Uhr

Thema: Listeria monocytogenes, aktueller Forschungsstand und die Bedeutung fur die

Schlacht- und Fleischhygiene und die Eigenkontrollen?

6. N.N., Bayerisches Staatsministerium fir Umwelt und Verbraucherschutz, Ref. ...
»Aktuelle Informationen aus dem Ministerium*
14:10 - 14:50 Uhr

7. Diskussionsrunde zu aktuellen Themen
14:50 - 15:20 Uhr

KURZE KAFFEEPAUSE

8. Frau Annemarie Botzki, Foodwatch Deutschland, Berlin, Journalistisch verantwortlich fir
Recherche & Kampagnen in der Landwirtschaft

15:40- 16:20 Uhr

Thema: ,,Foodwatch, eine Verbraucherschutzorganisation stellt sich und aktuelle Themen
vor*

9. Frau Dr. Nadine Sudhaus- J6rn, Stiftung Tierarztliche Hochschule Hannover, Institut flr
Lebensmittelqualitat und —sicherheit, Hannover:

16:20- 17:15 Uhr

Thema: ,,Umgang mit schwierigen Situationen in der SFU — Ergebnisse einer Studie zu
forderlichen und hinderlichen Faktoren*

AnschlieRend: Mitgliederversammlung der Landesarbeitsgemeinschaft fir Fleischhygiene
und Tierschutz und der Bundesarbeitsgemeinschaft fir Fleischhygiene, Tierschutz und
Verbraucherschutz im Tagungsraum.

Freitag, 09. Mai 2025

9.00 bis 13.00 Uhr: Treffpunkt im Vortragssaal des Max-Rubner-Institut, E.-C.-
Baumann-Str. 20, 95352 Kulmbach:

a. Vortrage: Herr Sebastian Zimmermann, MRI: Kurzvortrag zur Heliumbetaubung und
Frau Lisa Klotz, MRI: Untersuchungen von Alternativen zur CO2-Betaubung bei
Schweinen

AnschlieBend im Wechsel:

b. Demonstration der Heliumbetdubung beim Schwein im Schlachthof Kulmbach

und

c. Besichtigung der Forschungseinrichtungen des Max- Rubner-Institutes.

Hinweis: Diese Betriebsbesichtigungen sind nur noch fir im Beruf stehende Mitglieder, Teilnehmer
und Funktionstrager moglich.

- Naheres wird noch bei der Tagung bekannt gegeben —

@

Anfahrt mit 6ffentlichen Verkehrsmitteln: siehe VGN-Fahrplan:
Anfahrt mit dem Pkw:

Parkplatze gibt es im naheren Umfeld des MRI.


http://vgn.de/komfortauskunft/auskunft/?sessionID=0&type_destination=coord&nameInfo_destination=4437460:685747:NAV4:Glogauer%20Straße%2050&placeInfo_destination=9564000:1
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EINLADUNG ZUR 145. FORTBILDUNGSTAGUNG DER LAG BAYERN IN
KOOPERATION MIT DER AKADEMIE FUR GESUNDHEIT UND
LEBENSMITTELSICHERHEIT(AGL)UND DER
BAYERISCHEN LANDESTIERARZTEKAMMER(BLTK)

AM 8./9.MAlI 2025 IN KULMBACH

Landesarbeitsgemeinschaft fur Tel.: 0921- 50705227
Fleischhygiene und Tierschutz Fax.: 0921- 1504141
in Bayern Email: veterinaeramt@stadt.bayreuth.de

Adolf- Wachter-Str. 37
95447 Bayreuth

¢ Nichtmitglied der LAG O EUR 50,00
e Mitglied der LAG O entfallt *

Anmeldung: Per Email (Scan mit Unterschrift) oder Fax mit dem Anmeldebogen
nur tiber die Geschéftsstelle der LAG, bis zum 30.04.2025 tbermitteln.
Eine Anmeldebestatigung erfolgt nicht.
Bezahlung: Die Teilnehmergebuhr bitte Gberweisen an: LAG Bayern, Sparkasse Ansbach,
IBAN: DE30765500000008169096; Swift — BIC.: BYLADEM1ANS;
Kennwort: = Name des Teilnehmers.

ATF-Anerkennung: 08.05.2025: Tagung: 6 Punkte
09.05.2025: Betriebsbesichtigung: 4 Punkte

Teilnahmegebhr: Nichtmitglied der LAG: 50,00 €. *FUr Mitglieder der LAG, Vertreter der Ministerien, Regierungen,

LGL, Uni, MRI, BLTK, AGL, Referenten und Senioren kostenfrei.

Die Teilnahme wird bundesweit als jahrliche Fortbildung fiir amtliche Tierdrzte und als ,,Wahlpflicht“- Fortbildung
in Bayern anerkannt. Um die entsprechende Teilnahmebescheinigung erhalten zu kdnnen, stimmen die
bayerischen Teilnehmer zu, dass die hierfiir notwendigen Daten an die Akademie fiir Gesundheit und
Lebensmittelsicherheit (AGL) Ubermittelt werden. Einverstandniserklarung (DSGVO): Mit der Anmeldung und
Teilnahme erklare ich mich einverstanden mit der zweckgebundenen Nutzung meiner Daten und der Anfertigung
und Verdffentlichung von Fotoaufnahmen (ohne kommerzielle Nutzung durch uns) von der Veranstaltung.

Der Teilnehmer verpflichtet sich auch, falls es wieder zu ,,Coronavorgaben“ kommen sollte, diese einzuhalten und
einen Haftungsausschluss zu unterzeichnen. Falls es zu Auflagen kommen sollte, werden wir die Teilnehmer
vorher per Email informieren.

Bitte in Druckbuchstaben, leserlich und vollstandig (incl. Rahmenprogramm) ausfillen:

Name, Vorname Behorde bzw. Institution

Anschrift (dienstl., ggf. privat)

Telefon Email (zwingend notwendig fiir kurzfristige Informationen) Datum Unterschrift

O 07.05.2025 Abendessen nach Anreise: Teilnehmerzahl:
O 08.05.2025 Rahmenprogramm fir Begleitpersonen: Teilnehmerzahl:
O 08.05.2025 Abendessen: Teilnehmerzahl:

O 09.05.2025 Betriebsbesichtigung des Kulmbacher Schlachthofes und des Max-
Rubner-Instituts

Hinweis: Die Anmeldung zum Essen und der Besichtigungen ist obligat fur eineTeilnahme.
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Sonstiges

\§i‘a

Rahmenprogramm fiir Mittwoch, den 07.05.2025, ab 19:00 Uhr:

Abends: Treffen der anreisenden Kolleginnen und Kollegen ab 19 Uhr im Restaurant
Hagleite, Matthaus-Schneider-Stral3e 6, 95326 Kulmbach. Dort ist fur die LAG Bayern fur
ein gemeinsames Abendessen reserviert worden. Der Vorstand trifft sich zu seiner Sitzung
um 18.30 Uhr. Parkplatze gibt es dort vor Ort.

Rahmenprogramm fiir Donnerstag, den 08.05.2025

Vormittags fur Begleitpersonen/ Ruhestandler:
Um 10:30 Uhr Stadtfiihrung durch Kulmbach ,Erleben Sie Kulmbach*
Treffpunkt: am Rathaus, Marktplatz 1, 95326 Kulmbach

Abends: Ein gemeinsames Abendessen findet ab 19:30 Uhr im Hotel & Gaststatte
Weinbrucke, an der Weinbricke 5, in 95326 Kulmbach statt.

Unterklnfte

Wir haben bei einigen Hotels, Reservierungen vorgenommen und teilweise bessere Konditionen
ausgehandelt, das Stichwort dazu heift ,,LAG Tagung®: Bitte schnell buchen, die Kontingente
sind zeitlich begrenzt.

Hotel Gaststatte Weinbriicke, an der Weinbriicke 5, 95326 Kulmbach, Tel.; 09221/ 8785108,
Email: a.leicht@weinbruecke.de, Homepage: www.weinbruecke.de

Anreise: 07.05.2025 mit Abreise: 09.05.2025: Stichwort ,,LAG Tagung“

3x Doppelzimmer Superior mit Dusche / WC/ TV / W-LAN / Telefon und LAN zum Preis von
99,00 € pro Zimmer und Nacht zzgl. 13,50 € fur Frihstick pro Person und Tag

15x Einzelzimmer Superior mit Dusche / WC / TV / W-LAN / Telefon und LAN zum Preis von
69,00 € pro Zimmer und Nacht zzgl. 13,50 € fur Frihstiick pro Person und Tag

3x Einzelzimmer Standard mit Dusche / WC/ TV / W-LAN / Telefon und LAN zum Preis von
59,00 € pro Zimmer und Nacht zzgl. 13,50 € fur Frihstiick pro Person und Tag

Diese Zimmer stehen lhnen unter dem Stichwort: LAG-Tagung bis zum 10.04.2024 zur Verfiigung.
Der Check-In ist am Anreisetag um 15 Uhr vorgesehen, sollte ein friiherer Zeitpunkt erforderlich sein
bitten wir Sie um kurze Rickmeldung und heif3en Sie jederzeit gegen einen Aufpreis von 20,00 €
auch schon ab 12:00 Uhr willkommen. Zudem steht lhnen ein kostenloser Parkplatz zur Verfliigung.
Alle weiteren Informationen entnehmen Sie bitte der Internetseite.

Hotel Ertl Parkschénke, Hardenbergstrae 3, 95326 Kulmbach, Tel.: 09221/ 974000
info@hotel-ertl.de , Homepage: www.hotel-ertl.de

Anreise 07.05.2025 und Abreise: 09.05.2025; Stichwort ,, LAG Tagung*“

2x Doppelzimmer als Einzelzimmer, 97,00 € pro Zimmer/ Nacht zzgl. 15,00 € Friihstiick pro
Person und Nacht.

2x Doppelzimmer, 105,00 € pro Zimmer/ Nacht zzgl. 15,00 € Friihstiick pro Person und Nacht.
Anreise ab 14:00 Uhr, Montag bis Freitag bis 21:30 Uhr, Samstag, Sonn- und Feiertag bis 21:00
Uhr. Fir Spatere Anreisen erfragen Sie bitte einen Check-in Code. Alle weiteren Informationen
entnehmen Sie bitte der Internetseite.

The Taste Hotel Kulmbach, Luitpoldstraf3e 2, 95326 Kulmbach, Tel.: 09221 6030,
Email: kulmbach@taste-hotels.de, Homepage: www.taste-hotels.de

Anreise: 07.05.2025 und Abreise: 09.05.2025; Stichwort ,, LAG Tagung*“

10x Einzelzimmer, 118,00 € pro Zimmer/ Nacht inkl. Fruhsttck.

5x Doppelzimmer,139,00 € pro Zimmer/ Nacht inkl. Friihstiick.

Anreise: 08.05.2025 und Abreise: 09.05.2025; Stichwort ,, LAG Tagung*“
15x Einzelzimmer, 118,00 € pro Zimmer/ Nacht inkl. Frihstiick.
3x Doppelzimmer,139,00 € pro Zimmer/ Nacht inkl. Frihstick



mailto:a.leicht@weinbruecke.de
https://eu-central-1.protection.sophos.com/?d=weinbruecke.de&u=aHR0cDovL3d3dy53ZWluYnJ1ZWNrZS5kZQ==&i=NjBmNjczY2M3NWY1ODQwZTc1YjIwMTFk&t=VDU5dmxaekxibW43RWF5VTFISnNwZEFZYS9LY2llbzRlR1hsdEdIZnQ4VT0=&h=4f70fb9edba54a13bc54f24574ccae5e&s=AVNPUEhUT0NFTkNSWVBUSVZG7Tlvd0D_N1a4v2zYxgcvvBBLTJUStEKlI6VBSui0qA
mailto:info@hotel-ertl.de
http://www.hotel-ertl.de/
mailto:kulmbach@taste-hotels.de
http://www.taste-hotels.de/
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Alle weiteren Informationen entnehmen Sie bitte der Internetseite.

Hotel Purucker, Melkendorfer Str. 4, 95326 Kulmbach, Tel.: 09221/ 90200,

Email: info@hotel-purucker.de , Homepage: www.hotel-purucker.de

Anreise: 07.05.2025 und Abreise: 09.05.2025; Stichwort: ,, LAG Tagung*“

2x Classic-Einzelzimmer, 75,00 € pro Zimmer/ Nacht zzgl. 10,50 € fir Frihstick pro Person
und Tag (12gm, Einzelbett 90x200 cm, Badezimmer mit Dusche)

4x Classic- Doppelzimmer/ Einzelnutzung, 85,00 € pro Zimmer/ Nacht zzgl. 10,50 € fir
Fruhstick pro Person und Tag (14-17 gm, Doppelbett 160x 200 cm, Badezimmer mit Dusche)
9x Superior- Doppelzimmer, zur Einzelnutzung 95,00 € pro Zimmer/ Nacht zur Doppelbeleg-
ung: 125,00 € pro Zimmer/ Nacht zzgl. 10,50€ fir Friihstiick pro Person und Tag (18-24 qm,
Doppelbett 180x 200 cm, Badezimmer mit Dusche oder Badewanne)

Sowie die folgenden zusétzlichen Zimmer:

Anreise: 08.05.2025 und Abreise: 09.05.2025

Stichwort ,,LAG Tagung“ Reserviert bis zum 31.03.25

1 Classic- Doppelzimmer zur Einzelnutzung, 85,00 € pro Zimmer/ Nacht zzgl. 10,50 € fiir
Fruhstick pro Person und Tag (14-17gm, Doppelbett 160x200 cm, Badezimmer mit Dusche)
2 Superior- Doppelzimmer zur Einzelnutzung, 95,00 € pro Zimmer / Nacht zzgl. 10,50 € fiir
Frihstick pro Person und Tag zur Doppelbelegung 125,00 € pro Zimmer/ Nacht zzgl. 10,50 €
far Frahstick pro Person und Tag (18-24 gm, Doppelbett 180x200 cm, Badezimmer mit
Dusche oder Badewanne)

Sie kodnnen lhre Reservierungen bis 06.04.2025 kostenfrei stornieren. Danach gelten folgende
Stornobedingungen.

Bei Stornierung zwischen 30 Tage bis 8 Tage vor Anreise: 30% Stornogebuhren.

Bei Stornierung zwischen 7 Tage bis 4 Tage vor Anreise: 50% Stornogeblhren.

Bei Stornierung zwischen 3 Tage vor Anreise bis Tag der Anreise/ No-Show: 90%
Stornogebuhren.

Alle weiteren Informationen entnehmen Sie bitte der Internetseite.

Sie kdnnen selbstverstéandlich auch tber die bekannten Hotelportale im Internet, z.B. booking.com,
hrs.de, hotels.com, trivago.de und andere buchen. Bitte friihzeitig reservieren und den Preisvortell
nutzen!


mailto:info@hotel-purucker.de
http://www.hotel-purucker.de/

